velikosti sousta. Raj¢ata nakrojime krizem, dame do misky a spafime varici vodou cca
20 sekund. Poté zchladime studenou vodou a nyni je miZeme lehce zbavit slupky.
Duzinu nakrajime na kousky.

V kastrolu rozpalime dvé lZice oleje a nejprve vhodime lilek, ktery opékame asi 5
minut do zezlatnuti. Lilek vyndame, pridame lZici oleje a stejné dlouho opékame
cuketu. Vyndame a stejny postup opakujeme i s paprikou. Do prazdného kastrolu
pridame zbyvajici olej a smazime cibuli, nasledné i s Cesnekem. Jen co se Cesnek
rozvoni, vmichame vinny ocet a cukr, rajcata a bazalkové listky. Nyni vhodime zpatky
vSechnu drive opecenou zeleninu, osolime, opepfime a zahfivame poslednich 5
minut. Zelenina by neméla ztratit barvu.

Maso po dopeceni a vyndani z trouby, zabalime do alobalu a nechame odpodinout,
aby Stava rovnomérné prostoupila masem. Po 10 minutach maso nakrdjime na tenké
platky a podavame spolu s ratatouille a pecivem ¢i bramborovou pfilohou.
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